EAUX-BOURGUIGNONS

Coteaux Bourguignons est une AOP régionale, commune a tout le
vignoble bourguignon. Elle est produite sur 1'Yonne, la Cote-d'Or, la
Saone et Loire et le Rhone. [’Audacieux, issu des coteaux du
Beaujolais va vous surprendre par sa complexité et sa belle

persistance

COMPOSITION - PRODUCTION

TERROIR : Sols de granite et de sable

CEPAGE : 100% Gamay noir a jus blanc
VINIFICATION : Vendanges manuelles - Mise en cuve
en grappes entieres — macération carbonique : +/- 10
jours — controle des températures a 27/28°. Mise en
bouteille février/mars.

Gt DEGUSTATION

PBos
Un nez aux parfums de fraise et de cerise rouge qui

s'accompagnent en bouche d’une touche vanillée.
Délicat et équilibré, il plait par sa structure et sa
souplesse.

ROBE : Rubis intense.

NEZ : Tres expressif et marqué de fruits rouges.
BOUCHE : Souple, ronde et équilibrée.

SERVICE

ACCORDS METS & VINS : Viandes froides.
TEMPERATURE DE SERVICE : 14°-15°
GARDE : 2 mois apres ouverture
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



